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Forretter - Antipasti
60	 Bruschetta al Pomodoro Allergener: a,g,h		  98,-
	 Hvitløk-bruschetta med ferske tomater og basilikum.

61	 Insalata Caprese Allergener: a,g,h		  98,-
	 Fersk tomat, fersk mozzarella og basilikum.

62	 Antipasto Italiano Allergener:g		  230,-
	 Assorterte italienske skinker og oster. For 2 personer.   

63	 Verdure alle Griglia Allergener: 		  98,-			 

	 Grillede grønnsaker i olivenolje og balsamico.

64	 Foccacia Allergener: a		  66,-	
	 Stekt brød med olivenolje, rosmarin og salt.

65	 Insalata Mista Allergener:		  109,-
	 Frisk salat med paprika, tomat, agurk, løk og oliven. 

66	 Insalata della Nonna Allergener: c,d		  120,-	
	 Fersk salat med tunfisk, bønner og kokt egg.

Antipasto Italiano Insalata Caprese Verdure alle Griglia

A – Glutenholdig korn / B – Skalldyr / C – Egg / D – Fisk / E – Peanøtter / F – Soya / G – Melk / H – Nøtter

I – Selleri / J – Sennep / K – Sesamfrø / L – Svoveldioksid og sulfitt / M – Lupin / N - Bløtdyr
ALLERGENER  





Pasta med Kjøtt 
1	 Lasagne al Forno Allergener: a,c,g,i	 219,-
	 Pastaplater med kjøtt- og fløtesaus, drysset med ost, gratinert.

2	 Cannelloni Con Carne Allergener: a,c,g,i	 219,-
	 Pastarør fylt med kjøtt og skinke i fløte- og tomatsaus, gratinert med ost.

3	 Ravioli Bolognese Allergener: a,c,i	 219,-
	 Pastaputer fylt med kjøtt i tomat- og kjøttsaus.

4	 Agnolotti all Aglio Allergener: a,c,g,i	 219,-
	 Pastahalvmåner fylt med kjøtt og grønnsaker i tomatisert hvitløksaus.

5 	 Tortellini alla Panna Allergener: a,c,g	 219,-
	 Pastahorn fylt med kjøtt og skinke i ost- og fløtesaus.

6	 Tortellini Gratinati Allergener: a,c,g,i	 219,-
	 Pastahorn fylt med kjøtt og skinke i kjøtt- og fløtesaus, gratinert.

7	 Tortellini Pasticciati Allergener: a,c,g,i	 219,-
	 Pastahorn fylt med kjøtt og skinke i kjøtt- og fløtesaus.

8	 Tortellini Pesto Allergener: a,c,g,h	 219,-
	 Pastahorn fylt med kjøtt og skinke i saus av basilikum, parmesan, nøtter og hvitløk.

9	 Spaghetti Bolognese Allergener: a,c,g,i	 219,-
	 Spaghetti med tomat- og kjøttsaus.

10	 Spaghetti alla Carbonara Allergener: a,c,g	 219,-
	 Spaghetti med bacon i egg og fløte, drysset med parmesan.

11	 Bucatini all Amatriciana Allergener: a,c,g,i	 219,-
	 Spaghetti med løk og bacon i tomatsaus, drysset med parmesan. (Litt sterk)

12	 Ravioli Galletto Ruspante Allergener: a,c,g,i	 219,-
	 Pastahalvmåner fylt med kylling i kremet kyllingsaus med sjampinjong og paprika.

Cannelloni Con Carne Lasagne al Forno Tortellini Pesto

A – Glutenholdig korn / B – Skalldyr / C – Egg / D – Fisk / E – Peanøtter / F – Soya / G – Melk / H – Nøtter

I – Selleri / J – Sennep / K – Sesamfrø / L – Svoveldioksid og sulfitt / M – Lupin / N - Bløtdyr
ALLERGENER



Pasta fra Havet
13	 Tagliatelle con Scampi Allergener: a,b,c,i,	 219,-
	 Båndspaghetti med scampi i en tomatisert hvitvinsaus. Drysset med persille.

14	 Spaghetti ai Frutti di Mare Allergener: a,b,c,i,h	 219,-
	 Tynn spaghetti i tomatsaus med reker, blekksprut og blåskjell. Drysset med persille.

15	 Spaghetti alle Cozze Allergener: a,b,c,g	 219,-
	 Tynn spaghetti med blåskjell, fersk persille og hvitløk i hvitvinssaus.

16	 Tagliatelle al Salmone Allergener: a,c,d,g	 219,-
	 Båndspaghetti i fløtesaus med røkelaks.

17	 Bucatini alla Puttanesca Allergener: a,c,d,i	 219,-
	 Tynn spaghetti med sort oliven, kapers og ansjos i tomatsaus.

18	 Rigatoni al Tonno Allergener: a,c,d	 219,-
	 Små pastarør i hvitvinsaus med tunfisk og løk.   

A – Glutenholdig korn / B – Skalldyr / C – Egg / D – Fisk / E – Peanøtter / F – Soya / G – Melk / H – Nøtter

I – Selleri / J – Sennep / K – Sesamfrø / L – Svoveldioksid og sulfitt / M – Lupin / N - Bløtdyr
ALLERGENER



Pasta Vegetar
19	 Penne all Arrabbiata Allergener: a,c,i 	 219,-
	 Små pastarør i en sterk tomatsaus.

20	 Bomba Mix Allergener: a,c,g,i,h 	 219,-
	 Små pastarør i en tomatsaus med chilipepper, blåskimmelost og hvitløk.

21	 Ravioli alla Panna Allergener: a,c,g 	 219,-
	 Pastaputer fylt med spinat og ricotta i fløtesaus. Drysset med parmesan.

22	 Ravioli al Pomodoro Allergener: a,c,g,i 	 219,-
	 Pastaputer fylt med spinat og ricotta i tomatsaus.

23	 Ravioli Pesto Allergener: a,c,g,h	 219,-
	 Pastaputer fylt med spinat og ricotta i saus av basilikum, parmesan, nøtter og hvitløk.

24	 Chef Speciale  Allergener: a,c,g,h,i	 219,-
	 Pastaputer fylt med spinat og ricotta i en tomatisert hvitløksaus.

25	 Pasta Peperonata Allergener: a,c,i	 219,-
	 Små pastarør i tomatsaus med aubergine, squash, løk og paprika.

26	 Rigatoni con Broccoli  Allergener: a,c,i,h	 219,-
	 Små pastarør med brokkoli i saus av basilikum, parmesan, nøtter og hvitløk.

27	 Ravioli Gorgonzola  Allergener: a,c,g,	 219,-
	 Pastaputer fylt med spinat og ricotta i fløtesaus med blåskimmelost.

28	 Tagliatelle al Tartufo  Allergener: a,c,g	 219,-
	 Båndspaghetti i en kremet, svart trø�elsaus.

Vi har også glutenfri og fullkornpasta, tillegg kr 15. 
Alle ingredienser i rettene står ikke oppført i menyen. Gi beskjed om allergier og lignende ved bestilling





Pasta Novita
29	 Gnocchi Pesto Allergener: a,c,g,h	 224,-
	 Potetpastaboller i en saus av  basilikum, parmesan, nøtter og hvitløk.

30	 Gnocchi Bolognese Allergener: a,c,i	 224,-
	 Potetpastaboller i tomatisert kjøttsaus.

31	 Gnocchi modo Mio Allergener: a,c,g,h	 224,-
	 Potetpastaboller med bacon i en saus av  basilikum, parmesan, nøtter og hvitløk.

32	 Gnocchi al Gorgonzola Allergener: a,c,g 	 224,-
	 Potetpastaboller i en fløtesaus med blåskimmelost.

Primo e Secondo Allergener: a,c,g

På samme fat kan du få både din favoritt pastarett og f.eks. deilig, saftig indfrefilet eller grillet scampi ved siden av. 
Det hele serveres med en bruschetta på ekte italiensk vis.

33	 La tua Pasta Favorita + Filetto di manzo	 339,-
	 Indrefilet av okse + valgfri pastarett.

34	 La tua Pasta Favorita + Filetto di agnello	 339,-
	 Ytrefilet av lam  + valgfri pastarett.

35	 La tua Pasta Favorita + Salmone alla griglia	 339,-
	 Grillet laks  + valgfri pastarett.

36	 La tua Pasta Favorita + Scampi alla griglia 	 339,-
	 Grillet scampi  + valgfri pastarett.

Composizione 
IONE pr. person

37	 Composizione Classica Allergener: a,c,g,i 	 pr. person   231,-
	 Lasagne, cannelloni og tortellini i fløtesaus (min 2 pers).

38	 Composizione del Buongustaio Allergener: a,c,g,h,i 	 pr. person   231,-
	 Gnocchi, al pesto, agnolotti i hvitløksaus 
	 og tortellini al gongonzola (min 2 pers).

Halv porsjon av alle pastaretter - 129 kr
Dagens pastarett - 189 kr

A – Glutenholdig korn / B – Skalldyr / C – Egg / D – Fisk / E – Peanøtter / F – Soya / G – Melk / H – Nøtter

I – Selleri / J – Sennep / K – Sesamfrø / L – Svoveldioksid og sulfitt / M – Lupin / N - Bløtdyr
ALLERGENER



Vi har 
også glutenfri 
pizza kr 30,- 

i tillegg



Steinovnsbakt pizza
39	 Margherita - Allergener: a,g	 199,- 
	 Basilikum.

	
40	 Napoli - Allergener: a,g,d	 209,- 
	 Ansjos.

41	 Prosciutto - Allergener: a,g	 209,- 
	 Kokt skinke.

42	 Carciofi - Allergener: a,g	 209,- 
	 Artisjokk.

43	 Pepperoni - Allergener: a,g	 219,- 
	 Italiensk pepperoni.

44	 Buongustaio - Allergener: a,g	 215,- 
	 Bacon og løk. 

            

45	 Inferno con Pepperoni  - Allergener: a,g 	 236,- 	
	 Løk, hvitløk, chili, paprika og italiensk pepperoni.

46	 Calzone - Allergener: a,g	 226,- 	
	 Innbakt pizza med kokt skinke.  

47	 Tritata - Allergener: a,g	 219,- 
	 Marinert kjøttdeig og løk.

48	 Pepperoni Ananas - Allergener: a,g   	 229,- 
	 Pepperoni og ananas.

49	 Prosciutto Ananas  - Allergener: a,g	 219,- 
	 Skinke og ananas.

50	 Carne - Allergener: a,g   	 239,- 	
	 Marinert bi�kjøtt med hvitløk.

PIZZA AL POMODORO

A – Glutenholdig korn / B – Skalldyr / C – Egg / D – Fisk / E – Peanøtter / F – Soya / G – Melk / H – Nøtter

I – Selleri / J – Sennep / K – Sesamfrø / L – Svoveldioksid og sulfitt / M – Lupin / N - Bløtdyr
ALLERGENER



51	 Parma - Allergener: a,g 	 236,- 	       
	 Parma skinke med ruccola og parmesan.

52	 4 formaggi - Allergener: a,g 	 236,- 	
	 Fire forskjellige oster og ruccola.

53	 4 formaggi con Pepperoni - Allergener: a,g 	 248,- 	
	 Fire forskjellige oster og italiensk pepperoni.

54	 Macinata Bolognese - Allergener: a,g 	 219,- 	
	 Bolognese og parmesan. 

55	 Gorgonzola - Allergener: a,g 	 215,- 	        
	 Blåskimmelost og ruccola.   

56	 Pollo - Allergener: a,g,h 	 236,- 	        
	 Marinert kylling med pesto og ruccola.   

57	 Salsiccia - Allergener: a,g 	 231,- 	       
	 Italiensk salsiccia.    

58	 Ortolana - Allergener: a,g 	 219,- 	        
	 Grillet squash, aubergine og paprika.  

59	 Pizzasjefens anbefaling - Allergener: a,g 	 264,- 	
	 Vår kreative pizzasjef lager spennende smaker og nye opplevelser hver dag!
	 Spør oss om dagens smak eller la deg overraske!!!

PIZZA BIANCA

Salsiccia Calzone Carne

Ekstra bunn  30,-       Ekstra pålegg  30,-       Ekstra bi�  40,-  



Dessert
67	 Tiramisú Allergener: a,g,h	 119,- 
	 Italiensk kake av egg, mascarponeost, espressoka�e og amaretto. 

68	 Panna Cotta med Skogsbær Allergener: a,g,h  	 89,- 
	 Italiensk dessert av fløte, melk og vaniljestang toppet med skogsbærsaus.

69	 Gelato Misto Allergener: a,g,h 	 89,- 
	 Tre forskjellige iskuler toppet med krem og sjokoladesaus. 

	

70	 Ostekake Allergener: a,g,h	 89,- 
	 Ostekake toppet med bærsaus.

71	 Tortino al Cioccolato Allergener: a,g,h	 89,-
	 Sjokoladekake med vaniljeis.  	

A – Glutenholdig korn / B – Skalldyr / C – Egg / D – Fisk / E – Peanøtter / F – Soya / G – Melk / H – Nøtter

I – Selleri / J – Sennep / K – Sesamfrø / L – Svoveldioksid og sulfitt / M – Lupin / N - Bløtdyr
ALLERGENER



Fersk pasta 
Allergener: a,c	

1 	 Lasagne 	 94,-  
	 Pastaplater.

2 	 Spaghetti 	 94,-
	 Tynn spaghetti.

3 	 Tagliatelle 	 94,-
	 Båndspagetti.

4 	 Rigatoni 	 94,-
	 Pastarør.

5	 Bucatini 	 94,-
	 Tykk spaghetti.

6	 Gnocchi 	 116,-
	 Små potet-og pastaboller.

Pastasasus  	  500ml	       250 ml

Allergener: a,b,c,e,g,h

1	 Bolognese	 55,-		  29,-
	 Kjøttsaus.

2	 Salsa al Pomodoro	 44,-		  29,-
	 Tomatsaus. 

3	 Salsa all’Aglio	 44,-		  29,-
	 Tomatisert hvitløksaus. 

4	 Salsa alla Panna e Formaggi	 44,-		  29,-
	 Ost og fløtesaus.

5	 Pesto alla Genovese			   63,-
	 Basilikum, parmesan, hvitløk, nøtter. 

6	 Gorgonzola	 55,-		  33,-
	 Fløtesaus med blåskimmelost.

 Fersk fylt pasta 
Allergener: a,c,e,i,h

1	 Tortellini	 126,-
	 Pastahorn fylt med kjøtt og skinke. 

2	 Ravioli	 126,-
	 Pastaputer fylt med kjøtt eller spinat og ricotta. 

3	 Agnolotti	 126,-
	 Pastahalvmåner fylt med kylling 
	 eller kjøtt og grønnsaker.

4	 Cannelloni	 138,-
	 Pastarør fylt med kjøtt og skinke.

Tillegg
Ekstra brød  	 6,-

Ekstra saus 	 17,-

Stor porsjon 	 32,-

Ekstra stor porsjon 	 65,-

Ekstra bi� 	 40,-

Ekstra kjøtt 	 30,-

Ekstra grønnsaker 	 20,-

Ekstra pizzabunn 	 30,-

Parmigiano ost 	 28,-

Glutenfri/fullkorn pasta 	 17,-

Glutenfri pizza 	 33,-

A – Glutenholdig korn

B – Skalldyr

C – Egg

D – Fisk

E – Peanøtter

F – Soya

G – Melk

H – Nøtter

I – Selleri

J – Sennep

K – Sesamfrø

L – Svoveldioksid og sulfitt

M – Lupin

N - Bløtdyr
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pr. kg.

pr. kg.



Drikke
Coca-Cola/ Coca-Cola Uten Sukker 		  32,- 	 35,-	 42,-

Fanta		  32,- 	 35,-	 42,-

Sprite 		  32,- 	 35,-	 42,-

Fuzetea 			   35,-

Bonaqua 			    42,-

Appelsin- og eplejuice		  32,-	  35,- 	 42,-

Kuli 0,2l - 3 smaker		  25,-

Ka�e og te 	 25,-

Espresso 	 35,-

Cappuccino 	 35,-

Ca�e latte 	 38,-

Mocca	 38,-

Varm sjokolade	 38,-

  0,25l	    0,33l     	     0,50l

Øl
Hansa fatøl 0,6L  Allergener: a	 106,-

Hansa fatøl 0,4L  Allergener: a	 95,-

Hansa fatøl 0,33L  Allergener: a	 85,-

Premium cider 0,33L  Allergener: a	 80,-

Birra Moretti 0,33L italiensk øl  Allergener: a	 99,-	

Peroni Nastro Azzurro 0,33L  Allergener: a 	 109,-

Clausthaler 0,33L alkoholfritt  Allergener: a	 45,-

Hansa null 0,33L	 50,-



Vinmeny
KARAFFEL rød eller hvit, 	                                                   1 liter 570,-                         1/2 liter 320,-                      1/4 liter 180,-

RØDVIN

Husets vin - Primalba (egenimport) Sangiovese Di Romagna DOC 2020 - 12 %	 550,-	 104,-

Husets vin - Primitivo Salento IGT		  550,-	 104,-
Smak av plomme, bjørnebær og kirsebær, bløt, rund. Lite tanniner. 100% Primotivo DOC 2017 -. 13,5 %

Caciara (egenimport) Emilia Romagna		  590,-
Tørr fyldig og harmonisk. Sangiovese Di Romagna Superiore DOC 2021 - 13%

Sole Rosso (egenimport)		  630,-
Sangiovese Di Romagna Super Riserva DOC 2020 - 13%

Novecento 28 (egenimport Emilia Romagna) Rosso Rubicone IGT 2020 - 14%	 650,-

HVITVIN

Husets vin -Trebbiano Rubicone (egenimport) Tørr hvitvin	 550,-	 104,-

Prosecco		  550,-	 104,-

Calamente (egenimport)		  640,-

Sinfonia Frizzante (egenimport) Chardonnay Rubicone IGT 12,5%	 590,-

Argiolas Costera, (Sardegna) 90% Cannonau Nieddy, 5% Bovale Sardo, 5% Cargnomo 14%	 590,-

ROSÉVIN

Husets rosévin		  540,-	 104,-

Barmeny
Barmeny

Likører 	 Kr. 120,- 	 6 cl

Portvin 	 Kr. 120,- 	 6 cl

Brennevin	  Kr. 140,- 	 4 cl

GRAPPA 	 Kr. 140,-	 4 cl

Whiskey 	 Kr. 140,- 	 4 cl

Cognac 	 Kr. 140,- 	 4 cl

Negroni 	 Kr. 150,- 	 4 cl

Gin Lemon 	 Kr. 140,- 	 4 cl

Gin Tonic 	 Kr. 140,-	 4 cl

Irish Co�e 	 Kr. 150,- 	 4 cl

Sambuca Con La Mosca 	 Kr. 140,-	 4 cl 

Aperol Spritz 	 Kr. 150,-	 5 cl

Campari Spritz 	 Kr. 150,- 	 5 cl

Negroni sbagliato 	 Kr. 140,- 	 5 cl

Bellini 	 Kr. 130,- 	 5 cl

Amaro 	 Kr. 130,- 	 5 cl

Limoncello 	 Kr. 130,-	 5 cl

Baileys latte 	 Kr. 130,- 	 5 cl

Martini Bianco/Rosso 	 Kr. 115,-	 5 cl 





SENTRUM
Vestre Torggate 5-7 

5015 Bergen

Tlf. 55 96 00 37

post@pastasentral.no

Åpningstider:
Søndag - Torsdag 12–22 

Fredag - Lørdag 12-23

VESTKANTEN
Loddefjordveien 2

5171 Loddefjord

Tlf. 55 69 01 79

vestkanten@pastasentral.no

Åpningstider:
Mandag–Fredag 10–21 

Lørdag 10–18

Søndag stengt

OASEN SENTER
Folke Bernadottes vei 52 

5147 Fyllingsdalen

Tlf. 55 96 25 62

oasen@pastasentral.no

Åpningstider:
Mandag–Fredag 10–21 

Lørdag 10–20

Søndag 13-20

Velkommen
Velkommen

     tilbake     tilbake

BESØK OGSÅ VÅR RESTAURANT AMICI MIEI 
NEUMANNSGATE 7, 5015 BERGEN
TLF. 55 69 15 26  •  WWW. AMICIMIEI.NO
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